
GIN &
TONIC

KLASSISK
Hernö Dry Gin, tonic, citron

HALLON 
Sthlm Pink Gin,

hallontonic,
& hallon

HJORTRON 
Sthlm Dry Gin, 

hjortrontonic och
hjortronlikör

BLÅBÄR 
Hernö Old Tom Gin,

 blåbärstonic 
& blåbär

5 cl 154:-

WHITE RUSSIAN 
Kahlúa, vodka, mjölk

PISCO SOUR 
Pisco, Foamee, citronjuice, sockerlag

DRY MARTINI
Gin, Noilly Prat, oliver

OLD FASHIONED
Whiskey, Angostura bitters, socker

NEGRONI
Gin, Campari, röd vermouth

KLASSIKER

5 cl 154:-

SANGRIA
Glas 132:- | Kanna 496:-

Välj mellan
VIT eller RÖD

Sangria

PUMPKIN SPICE MARGARITA
Martini Fiero, Cointreau, tequila, lime, pumpasirap

MÄSTAREN
Stockholms Pink Gin, sockerlag, citron, apelsinjuice,
blodapelsinpuré

FALL COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, kanelsockerlag, tranbärsjuice, 
äppelmust, lime

MONTÖREN
Bacardi Limón, kiwipuré, sodavatten, Sprite, citron

LINGON COLLINS
Old Tom Gin, citron, socker, lingondryck

PLUM HONEY SOUR
Vodka, plommon, citron, honung, Foamee

5 cl 154:-

COCKTAILS

MOCKTAILS
ALKOHOLFRITT

LÄRLINGEN 
Mojitosirap, limejuice,

soda, mynta, lime 
  

DIREKTÖREN
Passionspuré, citronjuice, sock-

erlag, passionjuice, citronsoda 

FABRIKÖREN 
Äppel- och päronpuré, 

citronjuice, sockerlag,
citronläsk

VALSAREN
Blodapelsinpuré, 

apelsinjuice, citron, 
sockerlag, blodapelsinläsk

79:-

DRINK PÅ BESÖK
154:-

Bartenderns eget val



CIDER
Briska (olika smaker)  74 kr
Stone’s Ginger Joe  74 kr 
Kiviks Torr Äpple  76 kr

ALKOHOLFRITT
Öl  59 kr

Vin/Cider/Cava  59 kr
Must  49 kr
Drink  79 kr

Läsk/Loka 33cl  35 k 
Stone’s Ginger Joe alkoholfri  76 kr 

 

MOUSSERANDE
Husets  99 kr | 414 kr 

Mont-Ferrant Americano  112 kr | 560 kr
Nature Brut Organic, Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel-lo 

Bach  102 kr | 423 kr
Macabeo, Xarel-lo, Parellada

Signat  105 kr | 423 kr
Macabeo, Xarel-lo, Parellada

Same Same *eko* 112 kr | 560 kr 
Chardonnay | Spanien

Delapierre 105 kr | 423 kr 
Macabeo, Xarel-lo, Parellada 

CHAMPAGNE
Etienne Dumont Brut  156 kr | 819 kr

V ITA  VINER
Kvällens vita  115 kr | 467 kr 
Husets vita  99 kr | 414 kr

Sur Tes Pas (Chardonnay, Frankrike)  110 kr I 463 kr 

Bottega Vinai (Pinot Grigio, Italien)  110 kr I 463 kr

Coto Mayor  (Sauvignon Blanc, Spanien)  105 kr I 445 kr

Hörner (Riesling, Tyskland)  115 kr I 469 kr

Even & Odd (Riesling, Tyskland)  102 kr I 445 kr

Charly Nicolle (Chabli, Frankrike)  149 kr I 645 kr

RÖDA  V INER
Kvällens röda  115 kr | 467 kr 

Husets röda  99 kr | 414 kr

Chavin (Cabanet Sauvignon, Frankrike) 105 kr I 445 kr 

Mario Primo (Chianti, Italien) 110 kr I 462 kr

Cépages (Pinot Noir, Frankrike)  110 kr I 462 kr

Il Gufo (Primitivo, Tempranillo, Italien)  125 kr I 512 kr

Coto de Caleruega (Tempranillo, Spanien)  136 kr I 543 kr 

Gaia (Malbec, Argentina) EKO  136 kr I 543 kr 

 Luna Gaia (Nero Dávola, Italien) EKO  110 kr I 462 kr

ROSÉ
Husets 

99 kr I 414 kr

ÖL  PÅ  F LASKA
Mariestad Export  50 cl  99 kr 

Mariestad Continental  33 cl  74 kr

San Miguel Especial (glutenfri)  33 cl  76 kr

Mellerud Pilsner 33 cl  79 kr 
Schweiger Weiße (veteöl)  50 cl  114 kr

Wisby Stout  33 cl  85 kr

Bernard  50 cl  105 kr

Kronenbourg 1664 Blanc  33 cl  79 kr 

Poppels Imperial NEIPA  33 cl  99 kr

Poppels Sour  33 cl  86 kr

Ten Hands Herrhagen 50 cl  124 kr

ÖL PÅ FAT
ESTRELLA 

Liten 30cl  69 kr
Mellan 40cl  79 kr

Stor 50cl  95 kr

FAT PÅ BESÖK 

Liten 30cl  72 kr
Mellan 40cl  96 kr
Stor 50cl  115 kr

MOONTRIP 

Liten 30cl  76 kr
Mellan 40cl  101 kr

Stor 50cl  126 kr



CHIPS & TÅNGROM
LANTCHIPS, SMETANA, RÖDLÖK, DILL & TÅNGROM

79 :-

ATT BÖRJA MED OST- & CHARK ELLER BARA OST
EN PLANKA MED KÖKETS UTVALDA OSTAR & CHARK.

SERVERAS MED HUSETS HEMKOKTA KOMPOTT
&  FRÖKNÄCKE.

239:- / PLANKA (LAGOM FÖR  2  PERS)

OST & DELI

FISK & SKALDJUR
GAMBAS

VANNAMEIRÄKOR FRÄSTA I VITLÖK, CHILI OCH VITT VIN.
SERVERAS MED BRÖD 99:-

TOAST SKAGEN
RÄKOR, MAJONNÄS, DILL

OCH CITRON. SERVERAS PÅ ROSTAT BRÖD 89:-

CAVAS MUSSLOR 
BLÅMUSSLOR, VITT VIN, GRÄDDE, VITLÖK, PERSILJA OCH

CITRON. SERVERAS MED BRÖD 105:-

FRITERADE RÄKOR 
PANKOFRITERADE RÄKOR MED GOCHUJANG, 

SVARTKÅL OCH PAPRIKA  85:-

VEGETARISKT   
 

OLIVER 
STORA & MARINERADE  59:-

VITLÖKSBRÖD
UGNSGRATINERAT BRÖD MED AIOLI  75:-

PATATAS
KLASSIKERN MED AIOLI OCH

KRYDDIG TOMATSÅS 75:-

POTATIS GREMOLATA
ROSTADE SMÅPOTATISAR MED SMETANA,

VITLÖK, PERSILJA & FLINGSALT  75:-

CAVAS FRASIGA POMMES
VÄLJ CHILIMAJO / AIOLI  69:-

RÖDBETOR
GRATINERADE BETOR, CHEVRÉ, HONUNG 

& PUMPAKÄRNOR  79:-

HALLOUMI STICKS
FRITERAD HALLOUMI 

VÄLJ AIOLI / KÖKETS DIPP  69:- 

JORDÄRTSKOCKSSOPPA
MED SMÖRDEGSSNURRA

TÅNGROM OCH PICKLAD SILVERLÖK  79:-

PINTXO KANTARELL
SMÖRSTEKT BRIOCHE, SMETANA, VÄSTERBOTTEN

& KANTARELLER  69:-

BRÄND MANCHEGO
KARAMELLISERAD FARIN, FIKONMARMELAD 

& PUMPAKÄRNOR  79:-

KÖTT 
PASTA PROVENCALE

OXFILÉ, GRÄDDE, VITLÖK. ÖRTER, TOMAT 
109 :-

PINTXO 42
SMÖRSTEKT BRIOCHE MED CHEVRÉKRÄM,

LUFTTORKAD SKINKA OCH ROSMARINHONUNG 
69 :-

KOREAN CHICKEN MINI BURGER
FRITERAD KYCKLING, MAJONNÄS, 

SÖTKRYDDIG SÅS,
PICKLAD RÖDLÖK OCH GRÖNT 89:- 

TAYS CRISPY CHICKEN
FRITERAD KYCKLING SLUNGAD

I SÖTSTARK SÅS 89:-     

ÖRTSTEKT KALV 
FILÉ X 2 MED CHILIBEARNAISE

99:-

TACOS 
PULLED PORK 

NATTBAKAD KARRÉ, PICKLAD LÖK, CHILIMAJO, 
GRÖNT & SYRLIG KOREANSK GLAZE 

99 :-

FISH TACO
MED AVOCADO, PICKLAD LÖK, SRIRACHAMAJO, 

GRÖNT & WASABICRÉME 
99 :-

TOFU TACO
FRITERAD TOFU, PICKLAD SILVERLÖK,  

GRÖNT & VEGANSK MAJO 99:

svårt at t välja?

LÅT KÖKET BESTÄMMA 
CHEF Ś CHOICE

429:-259:-3 RÄTTER               5 RÄTTER

NY TAPAS VARJE VECKA

Fråga köket
VECKANS

79:-



PLANKAN
EN KLASSIKER HÄR PÅ CAVA. NEDAN HITTAR DU VÅRA GÄSTERS FAVORITER.

VÄLJ DIN PLANKA FÖR KVÄLLEN OCH LÅT DIG VÄL SMAKA!

279kr

BUBBEL
Du får testa fem olika sorters Cava tillsammans 

med små men ack så goda tilltugg.

VIN
Rött eller vitt. Fem olika sorters vin. På den här 

plankan finns så klart också små fina tilltugg från köket.

GIN
Fem olika sorters gin serveras med tonic, is och

passande tillbehör. Du smakar ginen som den är, med is
eller gör den till en drink.

ROM
Fem olika sorters rom. Thats it!

279kr

329kr

329kr



F R I T E R A D  G L A S S
M E D  S Ä S O N G E N S  B Ä R
89  kr

K L A D D K A K A
med vispgrädde (VEGANSK) 8 9  k r

K N Ä C K I G  Ä P P E L PA J  M E D 
VA N I L J G L A S S
89  kr

C R È M E  B R Û L É E
8 9  kr

ROM

Z AC A PA  2 3  –  3 0  K R /C L

Z AC A PA  XO  –  4 8  K R /C L

P L A N T E R AY  XO  –  4 8  K R /C L

D I P LO M ÁT I C O  –  3 0  K R /C L

WHISKEY

T U L L A M O R E  D. E .W.  –  2 7  K R /C L

G L E N K I N C H I E  –  3 0  K R /C L

O B A N  –  3 8  K R /C L

TA L I S K E R  –  3 2  K R /C L

L A P H R OA I G  1 0  Y E A R S  –  3 4  K R /C L

TEQUILA

D O N  J U L I O  B L A N C O  –  3 2  K R /C L

D O N  J U L I O  R E P O S A D O  –  3 4  K R /C L

PAT R Ó N  S I LV E R  –  3 2  K R /C L

PAT R Ó N  A Ñ E J O  –  3 4  K R /C L

COGNAC

H E N N E S SY  V S  –  2 8  K R /C L

H E N N E S SY  F I N E  –  3 0  K R /C L

H E N N E S SY  XO  –  4 8  K R /C L

G R Ö N ST E DT S  –  2 7  K R /C L

LIKÖR

B A I L E YS  –  2 7  K R /C L

C O I N T R E AU  –  2 7  K R /C L

X A N T É  –  2 7  K R /C L

A M A R U L A  –  2 7  K R /C L

GRAPPA

G R A P PA  –  3 0  K R /C L

154  kr5cl

DESSERT

ESPRESSO MARTINI
Espresso, vodka och kaffelikör 

IRISH COFFEE 
Whiskey, farinsocker, kaffe 
och grädde

KAFFE KARLSSON 
Baileys, Cointreau, kaffe och grädde

KAFFE D.O.M. 
Bénédictine D.O.M., farinsocker, 
kaffe och grädde

SALTED CARAMEL
WHITE RUSSIAN 
Vaniljvodka, Kahlúa, Baileys Salted Caramel, mjölk 

GO-TE 
Earl Grey, Cointreu, Baileys, vispad grädde

DESSERTDRINK

KÔPP KAFFE! 
32  k r

ESPRESSO
32  k r  /  4 2  k r

CAPPUCINO
4 4  k r

LATTE
4 4  k r

TE
32  k r

KAFFE & TE


